
L’Agrumette

Les Bûches Glacées de
Maison Dunne

L’Omelette Fourasine

La Noisettine

La Papahuète

La PapiJa

Maison Dunne vous souhaite de Joyeuses Fêtes de fin d’année !

Explosion de saveurs avec notre bûche
Agrumette composée d’un sorbet “Duo de
citrons” (citrons de Sicile et citrons verts), un
cœur sorbet Clémentine, le tout reposant
sur un sablé breton croustillant.
Allergènes : Gluten, Lactose et Oeufs

Douceur glacée composée de crème glacée
Vanille de Madagascar, avec un cœur au
caramel coulant, l’ensemble reposant sur
une génoise. Une meringue Italienne
enrobe le tout.
Allergènes : Gluten, Lactose et Oeufs

Un délice glacé composé de la fameuse
crème glacée à la Papahuète aux cacahuètes
caramélisées, d’un parfait Papahuète, d’une
crème fouettée à la Papahuète, sur une
tranche de  gâteau au chocolat.
Allergènes : Gluten, Lactose, Oeufs et Fruits à coque

Gourmandise glacée à la crème glacée noisette,
chocolat blanc et chocolat au lait croquant,
connue sous le nom de Noisettine, avec son
coeur à la crème glacée chocolat. Le tout
repose sur une dacquoise à la noisette.
L’ensemble est finement décoré d’éclats de
noisettes caramélisées, ajoutant une touche
croquante à cette expérience gourmande.
Allergènes : Gluten, Lactose, Oeufs et Fruits à coque

Bûche créée à partir d’un moule unique basé
sur une sculpture de pierre (exposée en
boutique), elle est composée d’une crème
glacée aux noix, son coeur sorbet poire
vanillée, d’une crème glacée aux noix et
entourée de crème glacée caramel, sur une
dacquoise aux amandes.
Allergènes : Gluten, Lactose, Oeufs et Fruits à coque



Nos Bûches Glacées sont disponibles sur commande via 
le formulaire en ligne disponible 

sur notre site Internet et sur nos pages Instagram et Facebook 
et/ou directement en boutique  à compter du 9 décembre 

Bûche 4/6 parts (27€)
Bûche 6/8 parts (37€) 

Bûche 8/10 parts (47€)  

Maison Dunne vous souhaite de Joyeuses Fêtes de fin d’année !


